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Mit „Mamma Mia“ brechen im alten
Güterbahnhof neue Zeiten an
Bergedorf (fra). Am Freitag, 15.
Januar, bricht im alten Güter­
bahnhof eine völlig neue Ära
an. Dann eröffnen Dario und
Julieta, die viele bereits seit
Längerem aus der Bergedorfer
Gastro­Szene kennen, dort das
Ristorante Mamma Mia.

In den schön renovierten
hohen Räumen mit dem gro­
ßen Tresen, in denen bisher
das Ristorante Oscar unterge­
bracht war, kocht jetzt ein Ve­
nezianer für die Gäste. „Es gibt
Pizza und Pasta, Fisch und
Fleisch, feine Desserts und gu­
tenWein“, sagt Dario, den die
Bergedorfer bereits seit mehr
als 20 Jahren kennen. Zusam­
men mit seiner langjährigen
Kollegin Julieta bringt er sei­
nen Gästen höchstpersönlich
venezianische Spezialitäten
wie zum Beispiel Seezunge,
Seeteufel oder Dorade, eine
feine Minestrone oder ein fri­
sches Tiramisu an den Tisch.
Ebenso versteht sich der Koch
natürlich auf die klassischen
Gerichte aus anderen italieni­
schen Regionen.

Julieta und Dario möchten
in demRistorante mit den vie­
len schönen hellenHolzbalken
ihren unverkennbaren herzli­
chen Stil einführen. „Wir wol­
len, dass sich die Gäste bei uns
wie zu Hause fühlen“, sagen
die beiden Gastronomen, die

es seit jeher lieben, ihre Gäste
persönlich willkommen zu
heißen. Zu ihrer Art der Gast­
lichkeit gehört auch, dass sie
auf individuelleWünsche ein­
gehen, wann immer es mög­
lich ist. Rund 80 Sitzplätze ste­
hen in dem Ristorante auf
zwei Ebenen bereit, dazu
kommt die ruhige, halb über­
dachte Terrasse auf dem ehe­
maligen Bahnsteig.

Wer möchte, kann sich in
einem abgetrennten Bereich

oben auf der Galerie oder im
unteren Bereich des Restau­
rants eine kleinere oder grö­
ßere Feier ausrichten lassen.

Das Ristorante Mamma
Mia in Bergedorf, Am Güter­
bahnhof 17e, ist unter 040/
726 97 898 oder im Internet
auf mamma­mia­bergedorf.de
zu erreichen.

Geöffnet ist es dienstags bis
sonntags von 12 bis 15 und 18
bis 23 Uhr, montags ist Ruhe­
tag.

Dario und Julieta eröffnen am Freitag das Ristorante MammaMia in
der ehemaligen Frachthalle des alten Güterbahnhofs in Bergedorf.
Gastfreundschaft wird bei den beiden bekannten Bergedorfer Gastro-
nomen auch weiterhin hoch gehalten. Foto: Klotz

Lustige Geschichten aus aller Welt:
Ulrich Pleitgen hat trockenen Ton satt
Großhansdorf (pal). „Ich bin des
trocknen Tons nun satt“, so
das Motto des Auftritts von
Ulrich Pleitgen im Rosenhof
Großhansdorf 2. Der bekannte
Hamburger Schauspieler gas­
tiert am Donnerstag, 21. Janu­
ar, um 18 Uhr in der Senioren­
wohnanlage an der Hoisdorfer
Landstraße 72.

Der sympathische Schau­
spieler und Sprecher vieler

Hörbücher und ­spiele lebt
seine Geschichten und ver­
setzt sich in die Figuren, von
denen er erzählt, mit vollem
Körpereinsatz, Mimik und
Gestik.

Mit lustigen Geschichten
aus aller Welt von Werner
Finck, Erich Kästner, Kurt Tu­
cholsky und weiteren großen
Autoren bringt er Licht und
Lachen in die Tristesse des

Alltags. Sich großer Literatur
mit dem notwendigen Augen­
zwinkern zu nähern und den­
noch deren Wert zu bewah­
ren, liegt ihm dabei besonders
am Herzen.

Reservierungen für die
Veranstaltung werden gern
unter der Telefonnummer
0 41 02/69 90 69 entgegenge­
nommen. Der Eintritt pro Per­
son beträgt 12 Euro.

„Tag der offenen Tür“
mit Flamenco
Reinbek (red). Am Sonntag, 24.
Januar, lädt die Kursana Villa
Reinbek zum „Tag der offenen
Tür“ ein. Interessierte Besu­
cher können in der Zeit von 11
bis 17 Uhr die Seniorenvilla
Am Rosenplatz 12 kennenler­
nen und sich über die maßge­
schneiderte Komfortpflege
und das umfangreiche Frei­
zeitangebot des Hauses infor­
mieren.

Seit mittlerweile gut fünf
Jahren bietet die Villa imHer­
zen Reinbeks ihren Bewoh­
nern in 93 Appartements und
einem separat geführten Kom­
fort­Demenz­Wohnbereich
ein sicheres, behütetes Zuhau­

se. Lesungen, Konzerte und
Theateraufführungen imHaus
bringen den Bewohnern viel
Abwechslung in den Alltag.
Als Kostprobe aus dem hoch­
karätigen Kulturprogramm
der Kursana Villa unterhält ab
16 Uhr die Gruppe „Paco de
Lucia La Silva y Grupo“ die
Gäste mit Flamencotanz und
klassischer Gitarrenmusik.

Weitere Informationen und
Kontakt: Maria Helena Cam­
maus, Direktorin Kursana Vil­
la Reinbek, Am Rosenplatz 12,
21465 Reinbek, Tel. 797 500,
Fax 040/797 50 33 oder unter
kursana­reinbek@dussmann.
de, www.kursana.de

VfL Börnsen sucht Kursleiter
Börnsen (fra). An sportinteres­
sierten Kindern und Erwach­
senen mangelt es dem VfL
Börnsen nicht. Momentan feh­
len ihm allerdings insgesamt
drei Kursleiter, da die bisheri­
gen Trainer aus beruflichen
Gründen nicht mehr zur Ver­
fügung stehen.

Gesucht werden Trainer
und Kursleiter für Judo (Kin­
der und Jugendliche), Kinder­
turnen (5­10 Jahre) und Step­

oder Dance­Aerobic zu fol­
genden Zeiten: Judo montags
14.30­ 16.30 Uhr, Kinderturnen
dienstags 15­ 17 Uhr und Aero­
bic mittwochs 20­21 Uhr, gern
auch länger. Unterstützung
bietet der Verein beim Erwerb
von Trainerlizenzen und Be­
such von Fortbildungskursen.
Eine Aufwandsentschädigung
ist vorgesehen.

Der VfL Börnsen ist ein
Sportverein mit über 750Mit­

gliedern und bietet ein um­
fangreiches Freizeit­, Gesund­
heits­ und Leistungssportan­
gebot an, bei dem der Spaß
und die Freude an sportlicher
Bewegung im Vordergrund
stehen.

Wer dies an die Mitglieder
des VfL weitergeben möchte,
wendet sich per E­Mail an
jens.naundorf@gmx.de. Mehr
über den Verein online auf:
vfl­boernsen.de

Choräle und
Christmas Jazz
Reinbek (fra). Der Choralgottes­
dienst in der Nathan­Söder­
blom­Kirche am Sonntag, 17.
Januar, um 11 Uhr steht unter
dem Motto „Herr Christ, der
einig Gotts Sohn“ mitWerken
von Bach, Reger,Walther und
weiteren Komponisten.

Christmas Jazz und der Ab­
schied vomWeihnachtsbaum
stehen dann am Sonntag, 24.
Januar, um 17 Uhr in der Ma­
ria­Magdalenen­Kirche, Kir­
chenallee 1, auf dem Pro­
gramm. Jörg Müller (Orgel,
Keyboard) und Boris Havkin
(Trompete) spielen Werke
von u.a. Purcell. Der Eintritt
ist frei, eine Kollekte erbeten.

Anmelden für
Kunsthandwerk
Altengamme (pal). Der Alten­
gammer Kunsthandwerker­
markt am Sonntag, 6. März, ist
traditionell einer der ersten
Frühjahrsmärkte des Jahres.
Hobbykünstler haben hier die
Gelegenheit, ihre Besonder­
heiten und Unikate anzubie­
ten. Der Markt findet statt in
der Altengammer Gaststätte
„Norddeutsches Haus“ amAl­
tengammer Elbdeich 42.

Wer in diesem Jahr beim
Kunsthandwerkermarkt mit­
machenmöchte, sollte schnell
zumTelefonhörer greifen und
sich anmelden unter 040/
738 44 54 oder 0175/27 41 738
beiMonika Graetz­Hoffmann­
Berghahn.

Schunkeln zum
Keyboard
Bergedorf (pal). Da kommt doch
mit Sicherheit wieder Freude
auf: Musik zum Tanzen und
Schunkeln gibt es im Awo­Se­
niorentreff im Lichtwarkhaus,
Holzhude 1. Am Donnerstag,
21. Januar, ist es wieder so
weit. Dann spielt Horst Som­
bert amKeyboard von 14 bis 16
Uhr für die Senioren auf.

Vögel im
Heiligen Land
Boberg (muc). Die Wintervor­
tragsreihe im Naturschutz­
Infohaus Boberger Niederung
geht in die nächste Runde: Is­
rael liegt auf der Hauptdurch­
zugsroute der Zugvögel. Mil­
lionen Vögel ziehen hier im
Herbst auf dem Weg in die
Wärme Afrikas durch. Im
Frühjahr kehren sie zurück
nach Europa, zur Aufzucht
einer neuen Vogelgeneration.
Axel Jahn von der Loki­
Schmidt­Stiftung berichtet in
seinem Vortrag von dieser
ganz besonderen Vogelbeob­
achtung. Beginn ist am Mitt­
woch, 20. Januar, um 19 Uhr
im Infohaus Boberg, Boberger
Furt 50. Der Eintritt beträgt 5
Euro, ermäßigt 3.

0 40 - 89 20 00

Liefer-Service der Landhausküche bietet
winterlichen Komfort

Schnee, Dauerfrost, Regen oder
Graupel – das sind die unge-
mütlichen Seiten des Winters.
Kaum jemand hat bei diesem
Wetter Lust vor die Tür zu ge-
hen, um für das Mittagessen
einzukaufen. Wer auf Genuss
auch an den winterlichen Tagen
nicht verzichten möchte, kann
den Service der Landhausküche
nutzen.

Die freundlichen Kuriere der
Landhausküche bringen Ihnen

auf Wunsch an 365 Tagen im
Jahr ein leckeres Mittagsgericht
ins Haus. Ob herzhafte Haus-
mannskost, leichte mediterra-
ne Küche oder beliebte sowie
saisonale Spezialitäten – all
das ist auf der Speisenkarte der
Landhausküche zu finden. Die
Köche legen großen Wert auf
die Qualität, Frische und Her-
kunft der Zutaten. Nicht ohne
Grund: So wissen sie immer
genau, wo die verwendeten Zu-
taten herkommen. „Wir setzen
ganz auf Natürlichkeit und den
puren Geschmack und verzich-
ten bewusst auf Zusatzstoffe,

wie Geschmacksverstärker und
Konservierungsstoffe“, so Kü-
chenchef Robert Weber. Und
das schmeckt man!

Für mehr Informationen sind
die freundlichen Mitarbeite-
rinnen der Landhausküche
telefonisch erreichbar:
Montag bis Freitag
von 8.00 bis 18.00 Uhr

www.landhaus-kueche.de

Kuriere bringen Mittag-
essen direkt in Haus

Liefer-Service vor Ort
an 365 Tagen im Jahr

Für mich gekocht. Für mich gebracht. Von

Jetzt ins Haus bestellen!
„3 x Gold“-Angebot:
An 3 Tagen ein DLG-prämiertes Mittagsgericht
mit Dessert, für nur 6,39 E pro Tag

- ganz ohne vertragliche Bindung -

Rufen Sie uns an! 0 40 - 89 20 00
www.landhaus-kueche.de apetito AG, Bonifatiusstraße 305, 48432 Rheine

4x in Hamburg www.nissanguenther.de
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Gesamtverbrauch l/100 km: innerorts 6,3, außerorts 4,3,
kombiniert 5,0; CO2-Emissionen: kombiniert 117,0 g/km
(Messverfahren gem. EU-Norm); Effi zienzklasse B.
Abb. zeigt Sonderausstattung. Angebot gilt nur solange unser Vorrat
reicht, max. bis

DAS AUTOHAUS GÜNTHER 
SONDERMODELL:
NISSAN PULSAR „4 SEASONS“
1.2 l DIG-T, 85 kW (115 PS)

SONDERPREIS AB: € 18.990,–
• Navigationssystem NissanConnect mit
  AROUND VIEW MONITOR für 360° Rundumsicht
• Klimaautomatik, Ledersitze
• Voll-LED-Scheinwerfer mit LED-Signatur

Poppenbüttel • Poppenbütteler Bogen 33 • Tel.: (040) 63 66 96-0 (Hauptbetrieb)
Farmsen • Friedrich-Ebert-Damm 319 • Tel.: (040) 64 55 51-0
Bergedorf • Kampweg 3 • Tel.: (040) 7 97 55 67-0
Hamm • Ausschläger Weg 49 • Tel.: (040) 6 69 07 66-0
NEU: 22926 Ahrensburg • Am Hopfenbach 15 • Tel.: (0 41 02) 888 19 09
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